Sozialdemokratische Partel Deutschlands
Ortsverein Schwarzenbruck

Gyrossuppe unseres Blirgermeisters Bernd Ernstberger

1 kg Gyros anbraten und erkalten lassen. Dann 3 Becher Sahne dazugeben. Das
Ganze einen Tag stehen lassen.

Am nachsten Tag 1,5 | Wasser zugeben und alles erwarmen. Die weiteren Zutaten

2 Beutel Zwiebelsuppe

1 Flasche Zigeunersauce

1 Flasche Chillisauce

1 Dose Mais

1 Dose Pilze

Je eine rote und eine griine gewirfelte Paprika

Alles in die Suppe geben und aufkochen lassen (ca. eine halbe Stunde kécheln
lassen).

Zum Schluss einen Becher Creme Fraiche oder Schmand unterheben.

Guten Appetit.




